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MAGNUS HAR ORDET

Alla ni som pa nagot satt ar invol-
verade i Mackmyraprojektet ar med
och skapar storyn allteftersom den
pagar.

For att forsta vad jag menar tycker jag
du ska ldsa boken ”Svensk Whisky”
som handlar om nagra av de invol-
verade personerna, och om var pas-
sion att bidra med bitar i Mackmyra-
storyn. Du kommer sdkert kdnna igen
digsjdlvifleraav historierna och, pre-
cis som jag, lara dig nya spannande
detaljer om whisky.

Tank sedan pa vad som hént sedan
den sista kronologiska hadndelsen
i boken. Alltsd nar Ake Martensson
som forsta kund hamtade ut sina
Mackmyra Reserveflaskor (de forsta
svenska singlemaltwhisky flaskorna)
pa Systembolaget i Valbo den 19
december 2005.

Till exempel ni medgrundare som
med era Reservefat fyllde vart skanska
slottslager i Hackeberga.

Eller alla vi som skapar svensk
alkoholhistoria genom att koda ut-
anfor Systembolagen for Preludium-
serien. Ett intresse som overtraffar
alla berdkningar och som maste vara
svenskt rekord!

Senast har vi alla kulturintresserade
som traffats pa hostens massor for
att diskutera samlingsserien Mack-
myra Whiskybibliotek.

Och till den 4 december bladdrar
vi fram ndsta kapitel och lanserar
Preludium:o3 i dubbel volym for att
forsoka mota efterfragan.
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MAGNUS DANDANELL
VD Mackmyra Svensk Whisky
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Mackmyras VD Magnus Dandanell dr glad éver silvermedaljen

Stockholm Beer & Whisky Festival
firade 15-drsjubileum och vi deltog
for fidirde dret. Over 24 000 perso-
ner (nytt mdssrekord) besokte mdiss-
san under sex dagar, och det kéindes
som att ganska mdnga av dem var
och besokte oss i var monter.

En av missans mest spinnande de-
lar ir forsts den drofyllda tivlingen
Festivalens Biasta Whisky. Tidigare
ar har vi inte deltagit av det enkla
skilet att vi inte haft ndgon butel-
jerad produkt, men i &r hade vi det
och det var med férvintan och viss
nervositet som vi anmilde Mack-
myra Preludium:02 till tavlingen.
Vi var s klart stolta éver 02-an och
vi hade fitt minga fina recensioner,
men nu var det friga om blindtester
av en kunnig jury, i jaimfoérelse med
whiskymirken som funnits bra
mycket lingre in Mackmyra.

Men redan 16rdagen den forsta hel-
gen forstod vi att vi inte behévde
vara oroliga. D4 fick vi nimligen en
nomineringsflagga att hinga i mon-
tern. Nomineringen ir en férhands-
vink om att man ska f3 ett pris. P4
torsdagskvillen veckan efter var det

dags for prisutdelning. Framfor sce-
nen stod ett flertal av Mackmyras
grundare och personal nir juryns
ordférande berittade att Mackmyra
Preludium:02 tilldelats silvermedalj
i klassen Bista Unga Maltwhisky
upp till 4tta ar. Det var en rord och
glad Magnus Dandanell som klev
upp pa scenen och kysste medaljen
och tackade f6r utmirkelsen.

Det var dock inte forsta gingen
som en Mackmyrawhisky fick pris.
[ somras fick dven Preludium:01
en silvermedalj (och Best i Class) i
IWCS (International Wine & Spirit
Competition) 2006. IWCS ir den
ildsta och mest kinda tivlingen for
vin- och spritdrycker. Du kan lisa
mer pd www.iwsc.net.



NASA FOR SPRIT

Han pdstdr ait han i princip kan bli
vdickt mitt i natten och dndad pricka
in det exakta klockslaget pd tio mi-
nuter nér. Ar man Whisky-Sveriges
storste perfektionist, sd dr man.

— Jag kan ha manga bollar i luften,
massor av moment som maéste ut-
foras, men jag vet iandd exakt nir
brygden ir klar i pannan. Det 4r som
en inbyggd klocka i kroppen. Jag har
alltid fungerat s4, tror jag. Jag kinner
tidpunkterna, vet nir det ritta 6gon-
blicket 4r inne.

Nej, han skryter inte.

Tommy Jansson ir inte sidan.
Snarast kan han tyckas nistan for
6dmjuk, for musgrd och tystliten
dir hans spegelbild tassar runt i
blinkande kopparpannor och rost-
fria kyltankar, skruvar pd kranar,
knackar pa tryckmitare och sniffar
i vinden.

"Mackmyras viderkorn” som han
familjirt kallas av kollegerna.

Firmans chefsdestillerist, The
Stillman p4 engelska, pstas allmint
dga ett luktsinne som skulle gora
traktens jakthundar avundsjuka. P4
négra &r har Tommy Jansson utveck-
lat en foérbluffande sikerhet nir det
giller att avgora nir en whiskysats dr
klar for tappning. Iférd vita triskor
och foretagets stiliga keps — en aning-
en oortodox arbetsklidsel — styr han
och stiller i den gamla brukssmed-
jan pd Mackmyra, inte olik en klas-
sisk hustomte, flink i fingrarna och
med en férmiga att precis som de
gamla Wallenbergarna "verka utan
att synas”.

Kanske ar det whiskyns stora
hemlighet egentligen.

Nir de tta civilingenjorerna fran
KTH for till Skottland forsta gdngen
var det for att hitta koden till den
perfekta whiskyn. Men det fanns
inget hemligt recept, ingen mystisk
formel, inget avslgjande dokument
bakom dubbla 13s lingst in i destil-
leriets hjirta. Allt visade sig i stillet
handla om perfektionism.

Att gora whisky handlar om upp-
repandets konst. Inte i begynnelsen,
det ir sant, di gjorde Tommy sats

BokTIPS!
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Texten till vanster ar ett litet utdrag ur
boken Svensk Whisky —En historia om
groggvirke, jdrn och Mackmyra. Boken
bestar av 15 kapitel som pa Gver

200 sidor berattar den spannande
historien om hur Mackmyra Svensk
Whisky grundades och portratterar 15
personer som har haft, har eller kom-
mer att ha betydelse for den svenska
whiskyns utveckling.

Du kan képa boken av oss pa Mack-
myra destilleri eller pa vart Stockholms-
kontor fér 300 kronor. Ar du i Valbo
kan du &ven hitta boken i I-butiken i
Valbo kdpcentrum. Boken finns dven
hos de flesta bokhandlare.

efter sats med olika variationer nir
det gillde temperatur, tid och vo-
lym. Men idag, nir Mackmyra hittat
sin sirpriglade smak och lovordade
kvalitet, s& handlar det just om att
gora samma sak ging pd ging pa
ging. Att inte slarva. Att alltid vara
noggrann, rakryggad och irlig.

— Det ir det mitt jobb handlar
om, siger Tommy Jansson och ler
nistan lite skyggt.

— Arlighet och noggrannhet ér det
viktigaste som finns f6r en destille-
rare, det lirde jag mig inte minst nir
jag skickades p& kursen hos Aber-
lour i Skottland. Kompisarna siger:
"Du ir vil lullig varje dag, Tommy!”
Men det skulle ju inte funka alls! Jag
lever p& min nisa, pd min kinsla for
att whiskyn luktar exakt s som den
ska. Jag méste kunna avgéra om den
ens ir ett uns for stark eller for frin.
En ikta Mackmyra ska vara len och
fruktig.

Vill du bestilla pa natet hittar du den
pa till exempel www.svenskwhisky.se.

TEXT: PETTER KARLSSON
Utdrag ur boken Svensk Whisky —
En historia om groggvirke, jdrn och
Mackmyra

Fotograf Johan Olsson har bidragit med
mdnga fina bilder till boken. Till exempel
den hdr som visar vdr tunnbindarmdstare
Torslund ndr han kolar ett av vdra fat.




Fér drygt ett dr sedan borjade vi un-
dersoka méjligheten for att etablera
ett whiskylager i Skdne. Redan ti-
digare hade vi fant forfragningar
frdan medlemmar och fatiigare i Syd-
sverige som ville ha lite ndrmre till
sitt fat Mackmyra Reserve.

Responsen vi fick var fantastisk!
Nistan 800 personer anmilde sig
och sa att de ville hjilpa oss hitta
den perfekta platsen. Vi fick ett 30-
tal intressanta forslag pd mojliga
platser och valde ut tre som bist
uppfyllde de krav vi hade. Sen lit
vi alla som var intresserade av ett
skanskt whiskylager résta pd nigot
av de tre forslagen. Vi erbjod dven
alla att bli medgrundare om de pla-
cerade sitt nya fat Mackmyra Re-
serve i Slottslagret.

INVIGNING PA SLOTTET

Idag vet vi hur det gick; Hickeberga
Slott avgick med segern och den 20
augustiidrinvigdeslagret. Avde 207
medgrundarfaten var ett 70-tal re-
presenterade av totalt ett hundratal
personer. Tillsammans med Mack-
myras VD, Magnus Dandanell och
Slottets dgare, Henrik Tham, intogs
en laxmousse smaksatt med Mack-
myra Elegant lagrat pid ex-bour-
bonfat samt créme brulé smaksatt
med Mackmyra Elegant lagrat pa
ex-sherryfat, tillagat av kokschefen
pa Hickeberga Slott: Mikael Bor-
jesson. Under maéltdiden spelades
levande musik samtidigt som for-
middagens regn drog bort och him-
len klarnade upp.
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HACKEBERGA SLOTTSLAGER

Efter lunch och tal promenerade vi
ner till lagerbyggnaden dir Magnus
Dandanell berittade om Mackmyra
Svensk Whisky och bakgrunden
till etableringen i Sydsverige. Ska-
ne ir nimligen den region i lan-
det dar det relativt sett finns flest
Mackmyraintressenter, bortsett fran
Givleomradet.

JAKT OCH WHISKY

Henrik Tham talade om siteriets
och slottets historia. Bland annat
belyste han utvecklingen av att er-
bjuda upplevelser som restaurang-
och konferensverksamhet, jakt,
safari och whiskylagring som idag
sker pd Hickeberga.

Efter en Mackmyrafanfar p& trum-
pet, klipptes bandet och lagerdor-
rarna dppnades och medgrundarna
fick moijlighet att g in och klappa
om sina fat. Kén blev 1&ng, men
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under tiden kunde grundartavlan
beskddas och maénga néjda roster
hordes frin medgrundarena, som
redan sdg fram mot nista ars prov-
smakningar p3 slottet.

BANKETT FOR MEDGRUNDARE

Den 7 oktober holls aven en bankett
pa slottet for alla medgrundare till-
sammans med Mackmyras grundare
och personal. En femritters meny
med klara Mackmyrainslag avnjots
och givetvis fanns dven mojlighet att
provsmaka whiskyn pd vanligt vis
efterat.

Sedan invigningen di de 207 med-
grundarfaten lades in i lagret har
intresset for att lagra sitt fat i Skdne
fortsatt. Lagret dr snart s fullt att vi
redan boérjat planering for att utoka
med fler lagerutrymmen pa Hicke-
bergal




VARA FAT, DEL 2: HANDELSBODEN

DEN SVENSKA EKEN

Det diskuteras ofta om hur stor pé-
verkan sjilva faten har p&d whiskyn
och det ir ingen tvekan om fatens
stora betydelse for whiskyns kvali-
tet. Unga eller nya fat ger oftast en
hog fatkvalitet och det i sin tur dr en
viktig bestindsdel i en bra whisky.
Det ir sillan man hittar fatdefekter
i whisky fran sidana fat. Vad som ir
nistan nya fat definieras lite olika be-
roende pd whiskytillverkarens egen
fatpolicy (eller the company’s wood
management som det benimns pa
det internationella whiskyspriket) —
men forsta omgéngens fat och dven
den andra omgingens fat, kallade
1st fill och 2nd fill, brukar definieras

som nya.

ROBUR VS ALBA

Ett nytt ekfat frin Sverige (av art-
typen Quercus Robur) ger till ex-
empel en helt annan typ av sdotma
och en mycket storre kryddighet in
ett nytt amerikanskt ekfat (av art-
typen Quercus Alba) fran den stora
ekregionen Missouri i nordamerika.
Det beror till stor del pd den ex-
tremt ldngsamma tillvixten av eken
i vara kalla delar av virlden.

Ett fats individuella egenskaper be-
stims sedan av flera faktorer: hur
eken vuxit, pa vilken hojd i vegeta-
tionen, hur triet sedan behandlats
pa vig till att bli ett fat. Hur det har
torkats och hur linge det har torkats
ger olika standard p4 faten.

I slutinden far whiskyn fran de en-
skilda faten — en single cask whisky

Mackmyra Svensk Whisky anviinder idag
tre olika sorters fat for lagring av whisky:
ex-bourbonfat, ex- sherryfat och nytillver-
kade fat av svensk ek.

Hdr kommer den andra artikeln i en
serie om tre som berdittar mer om faten och
hur de pdverkar whiskyns utveckling och

egenskaper.

— en egen sirprigel som anger kom-
plexiteten pid whiskyn och vilka
huvudsakliga aromer den fir osv.
Viljer man sedan att buteljera fatet
i enskild form (som Mackmyras fa-
tigare) f&r man sedan den specifika
karaktiren p3 fatet i sin flaska.

Blandar man istillet ut fatet med
andra fat fir man ett medelvirde
av alla aromerna i de olika faten i
buteljeringen — som i en Mackmyra
Preludium.

KRYDDIG SVENSK EK

Om vi fortsitter att beskriva nyare
ekfat, sd ar det fler och tydligare
aromer i en sidan whisky in i en
whisky som legat pa ildre ekfat.

Den svenska ekens stora kryddighet
ir ett sddant bra exempel. I den kan
vi hitta de vanligare fruktiga (torkade
eller firska) aromerna man ska och
bor hitta i en whisky (och finns det
ingen fruktighet i en whisky ir den
med stor sannolikhet fér gammal)
samt en hel uppsittning av ek- eller
trirelaterade aromer samt medfol-
jande kryddor. Vad sigs om aromer
av nysdgade ekspan, sandel- eller ce-
dertri, héighet, honung, kanel, kar-
demumma, peppar och ingefira och
s& klart vanilj av olika slag.

Rostningsgraden av fatens insida
ger tillsammans med sjilva whis-
kyn fatet ursprung sedan olika typer
av rostade aromer i whiskyn — ofta
brodiga; nyrostat brod, knickebrod,
glassran eller rostade notter.

Vira produkter frin handelsboden
finns nu dven till forsiljning hos
I-butiken i Valbo Képcentrum. Om
du bor i Givle och vill képa present-
kort till vira kollektionsprovningar
kan du nu f3 tag i dem genom Givle
Turistbyrd som ligger i Gallerian
NIAN i centrala Givle. Produkterna
kan dven kopas pa destilleriet, Hick-
eberga Slott och pa vart Stockholms-
kontor

Hos I-butiken hittar du véra glas
i presentldda (bdde scotch- och
provarglas), t-shirts, pikétrojor, kep-
sar, mossor, presentkort och boken
Svensk whisky — en historia om grogg-
virke, jérn och Mackmyra. I-butiken
drivs av Gistrikland Turism och sil-
jer vara produkter till samma pris
som pa vara besoksmal.

I-butiken har foljande 6ppettider:
mandag—fredag 10-20, lérdag 10—
17, sondag 11-17.

JULSPECIAL I |-BUTIKEN!

Frdn mandag 11/12 till sondag 17/12
(vecka 50) kommer vi att finnas i
I-butiken. D3 kan du traffa Mackmy-
ras grundare och personal och prata
whisky. Dessutom &r det ett ypper-
ligt tillfdlle att kopa julklappar.

Passa dven pa att fa din bok signe-
rad av nagon av dem som portratt-
teras i boken om Svensk Whisky.
Mer information om detta kommer
i senare nyhetsbrev och pa var
hemsida.




ANGELAS KOLUMN: r

KVALITET, KVINNOR OCH WHISKY

Precis i anslutning till 61- och whiskyfestivalen i Stock-
holm har nu en ny missa etablerat sig i Sverige: Smak
av Whisky i Malmé. I &r vinde sig denna framgangsrika
nykomling speciellt till kvinnor, en grupp som dricker
allt mer whisky. Undertecknad som béde ir kvinna och
gammal whiskyrdv, blev inbjuden att inviga missan
och tala om just detta.

Som jag ser det, verkar media vanligtvis tycka att det ar
relativt ointressant med missor av detta slag; i alla fall
media av storre slag sdsom dagstidningar och tv. Natur-
ligtvis finns det undantag; kan man exempelvis pavisa
hemska orgier av oproportionerliga slag ir det hogin-
tressant forstds. Som nir Gert Fylking besokte olfesti-
valen under dess forsta ar for femton &r sedan; sop sig
stupfull och pissade ner sig. Men nu verkar detta jim-
forelsevis tama tema kvinnor och whisky ocksa ha vickt
medias intresse. Férutom de vanliga branschtidningarna
har tva tv-kanaler, ett par radiokanaler och dagstidning-
ar hort av sig och velat f4 mina &sikter om dessa tv4 till
synes udda komponenter i en virld av min; kvinnor och
whisky — hur gir de ihop?

KVINNOR + ROKIG WHISKY = SANT

Idag ir det en hel del kvinnor som gillar att ta sig en
god maltwhisky. Ménga tjejer tycker till exempel att
rokig maltwhisky ar fascinerande och gott — det ser
man dven pé krogen.

Restaurangchefen p& Bishop Arms i Karlstad Maria
Stein bekriftade ocksé detta vid mitt besok dir hirom
dagen. For nigra &r sedan var det forvinande om en
tjej kom och bestillde en malt. Idag ir det vanligt att
kvinnor mellan 25-60 bestiller en Mackmyra eller en
Bruichladdich. Det ir inte heller ovanligt att tjejer vill
diskutera huruvida Lagavulin eller Laphroaig har den
rokigaste malten eller pd vilka fat man lagrat Prelu-
dium:02. Dessutom gir méinga kvinnor pa provningar
och fler kvinnor jobbar med de férr typiska manliga
jobben i whiskyns virld. Fler koper ocksa sina egna fat
med whisky eller sina egna buteljer med god whisky.

GODARE WHISKY IDAG

P4 tiget ner mot Malm§ satt jag och liste en artikel om
tidningsdrottningen Amelia Adamo — dir hon just siger
att kvinnor och min képer och liser tidningar av olika
anledningar. Det ir formodligen si pd minga omriden
vad det giller konsumtion — och s dven med whisky.

Tjejers ingdng till maltwhisky idag ir att det ir for-
vanande gott jaimfért med den whisky killarna drack
forr i tiden, och som man oftast inte féredrog som tje;.
Blended whisky som grogg eller whiskypinne med is
eller soda var ndgot man drack i nastan var mans hem
fran 50-talet och framit — det var minnens rittmitiga
domin. Det var den dryck som gav har pa bréstet och

gav mannen en glans av
virilitet och en
framgingsimage a la
Jan Guillou med jakt
och troféer i bakgrun-
den. Eller om man
var av den yngre ge-
nerationen och drack
whisky — d4 var man
en partyts man, en

riktig Keith Richards &
med en garanterad
hég rockenrollhalt
i blodet. Var man tjej forr sd tyckte man

férmodligen inte att whisky var s himla spannande och
gott — och man identifierade sig inte alls med drycken.

WHISKYNS NYA IMAGE

Idag nir maltwhiskyn har gjort sitt intdg och si méinga
i Sverige kinner till dess mangfald, traditioner och kva-
litéer 4r det en dryck som bdde min och kvinnor upp-
skattar. Dess nya image passar férmodligen bida kénen
bittre — detta méijligtvis av olika orsaker om man tittar
pd véra konsumtionsménster igen. Killars maltwhisky-
intresse ir ofta lite som killars intressen i &vrigt; kanske
lite mer fokuserat p& kunskapssamlandet runt destille-
ring, statistik och flaskor. Tjejer verkar ofta mer intresse-
rade av upplevelsen i sig; av att dofta, smaka och lira sig
om hur, nir och var man kan njuta av de olika sorterna.

Sen finns det s3 klart tjejer som dr kunskapsinriktade
och tvirtom — men generellt si kanske man kan siga
att monstren uppvisar detta. De flesta tjejer jag kin-
ner dricker exempelvis hellre upp sina fina flaskor med
maltwhisky medan manga av killarna oftare koper
for att visa upp flaskorna for polarna eller méjligtvis i
spekulationssyfte infér framtiden.

Whiskyforetagen har blivit mer benigna att visa upp
sina duktiga kvinnliga medarbetare — och fler kvinnor
ir involverade i att féra vidare sina kunskaper om sina
favoritsorter, den senaste whiskyresan eller om det egna
fatet p& Mackmyra.

Mycket mer kan sigas om det kvinnliga kénets whisky-
vanor — men det fir vi vil avhandla under vért nista
gemensamma whiskytillfille. Apropad det — den 4
december kommer Preludium:03 (med en nyans av
sherry och svensk rok — later inte det gott, tjejer och
killar?) att slippas pa bolaget. Antligen kommer det att
finnas lite mer av den - s4 att inte bara dom allra mest
palista kan komma och stilla sig i k...

SKAL OCH SLAINTE!

ANGELA FORSGREN D’ORAZIO
Whiskykonsult och utvecklingsansvarig



SVENSK WHISKY PA VASTKUSTEN PRELUDIUM:03

Efier den lyckade etableringen av
vdrt whiskylager pd Hdckeberga
Slott har vi fdtt mdnga propder om
ett lager i viistra Sverige. Och det
dr klart att vi tycker det ldter spéin-
nande med ett lager pd "Sveriges
framsida”.

Darfor soker vi dig som bor p4, eller
helt enkelt gillar, vistkusten och som
vill veta mer om véra planer. Du kan-

mojligheten att bli medgrundare till
lagret.

Idag har du som fatigare tre lager
att vilja pa: Hickeberga Slottslager
i Skine, Fjaderholmarnas Skirgards-
lager i Stockholm och Bodis Gruv-
lager i Gistrikland. Det ir till lagret
(eller dess niarhet) man &rligen bjuds
in for att provsmaka sin whisky och
uppleva utvecklingen av firg, doft

Snart ir det dags for Preludi-
um:03 att gora entré. Mandag
den 4/12 borjar Systembola-
get sin forsiljning. Den hir
gdngen har de kopt in 9026
flaskor; dubbelt s3 ménga
som tidigare Preludium-
utgdvor.Upplagan ir dock,
precis som med Oloch 02,
begrinsad.

Grunden i Preludiumserien
ir vart eleganta recept lag-
rat p& ex-bourbonfat. I varje
buteljering visar vi dven upp andra
ingredienser. I Preludium:01 var det
de allra forsta faten, i Preludium:02
var det fat av ny svensk ek. Preludi-
um:03 presenterar sherrytoner och
en nyans av svensk enris- och torvrok.
Négra fat med vart rokiga recept och
nigra fat elegant/ex-bourbon som
avslutats pa sherryfat kryddar basen
av elegant/ex-bourbon.

Skapare ar vir egen Angela Fors-
gren D’Orazio (whiskykonsult och
utvecklingsansvarig). Alkoholhalten

ske kan hjilpa oss att hitta platsen  och smak.
for Mackmyra Vistkustlager? Eller
s& kan du hjilpa oss att utvirdera de
forslag som vi far in. D4 kommer du
dven att f3 ett specialerbjudande pa

Mackmyra Reserve och dirigenom

P4 www.mackmyra.se/vastkusten kan
du anmila ditt intresse och tipsa oss
om mdjliga lagerplatser.

ir 52,2%, volymen 50 cl och priset
489 kr. 03:an kommer iven finnas
pa restauranger Over hela Sverige.
En mindre volym kommer siljas till
bl a Danmark, Norge, Tyskland och
Storbritannien.

PRELUDIUM:02 | PRESSEN:

"Bista kop. Extremt alkoholrik doft med mycket fin
sideskaraktir. Strdlande vildestillerad, fet och 1ang smak
med vaniljspetsad fatkaraktir.”

”...Mackmyra, ett destilleri i utkanten av Givle, bju-

der oss en maltwhisky av bista slag: Mackmyra Prelu-
dium:02”

BENGT-GORAN KRONSTAM,
Allt om vin nr7/2006 och Dagens Nyheter 6/8 2006

"Mackmyra-destillatet dger stor skonhet. Maltigheten i
spriten dr Norrlindskt sjilvklar, inga féroreningar dist-
raherar, sirdeles imponerande. [...] bullrig nyek krigar
kaotiskt mot destillatet, ett virrvarr av choklad, knick,
ingefira och citrongris. Ruskigt bra.”

HENRIK AFLODAL,
whiskyspot.com augusti 2006

www.mackmyra.se

"Den ir fruktig, men naturligtvis pd tok fér ung. Den
har en mindre rd framtoning av nyss splintat ek #n Pre-
ludium 01, men stir inte lull och m3ste mest ses som
en dokumentation pd vigen mot en mera fullgingen
whisky. Smakmissigt dr den definitivt inte vird de 431
kronor som halvlitern kostar.”

ANDERS FAGERSTROM,
Sydsvenskan 6/8 2006

"Vi har hittat inte mindre 4n tre mycket intressanta nyhe-
ter. Bland annat svenska whiskyn Mackmyra Preludium
02, vida overlagsen foretagets forstlingsverk som kom for
nigra manader sedan. Inget att spara, utan njutes direkt
med nagra droppar vatten i. [Preludium:02]...motsvarar
mycket hogt stillda forvintningar. Med glans dessutom.”

CLAES-G PALANDER,
Ostgbta Correspondenten 3/8 2006

info@mackmyra.se

Mackmyra Svensk Whisky
Hantverkargatan 5, hus 5
112 21 Stockholm

Tel: 08-55 60 25 80
Fax: 08—55 60 25 81

Mackmyra Destilleri
Bruksgatan 4
818 32 Valbo

Tel: 026-54 18 80
Fax: 026-54 18 81



