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Det var ndra dubbelt s3 manga som
tidigare ar som hade majlighet att
delta nar vi lade Arsstimman pa

en ledig dag. Vi var alltsa cirka tva-
hundra stolta aktiedgare som hade
en harlig nationaldag pa Fjaderhol-
marna. Kanske dr det bérjan pa en
tradition?

Du kan se ett inslag om dagen pa
var nya kommunikationskanal SWT
som kommer med sitt fjérde repor-
tage inom kort pa var hemsida.

Férutom presentation av arsredovis-

ningen (som finns pa var hemsida
for er som inte var dar) sa beréttade
jag om den lyckade foretradesemis-
sionen dar vi trots dverteckning
kunde ge alla aktiedgare, fata-

gare och medlemmar sin 6nskade
tilldelning. Den dr nu registrerad av
Bolagsverket och omvandling sker
hos VPC.

Stammans ovriga formalia gick fort.
Kanske beroende pa det svala kli-
matet i bergrummet, kanske var det
whiskyprovningen eller de svenska
snittarna och jordgubbstartan
efterat som lockade.

Erbjudandet att bli ”dubbel
deldgare” dar vi har reserverat ett
antal paket med bade aktier och
whiskyfat pagar under hela 2007.
Det dr en mycket bra chans for

er som inte dr deldgare annu att
komma ikapp. Vdnta bara inte for
lange, efterfragan verkar stor.

MAGNUS DANDANELL
VD och grundare

ANGLARNA DRICKER DIN WHISKY

Nér man buteljerar ett fat whisky far man inte ut lika mdnga liter som
man fyllde det med . Léicker faten, kanske du undrar? Nej, faten licker
inte, men eftersom de dv tillverkade av trd som dir ett organiskt material dir

de inte helt lufttdita.

Nir faten fylls absorberar ektriet en del av spriten och det spritmittade
triet expanderar och titar fatet s att inget kan licka ur det. Men fatet ir
som sagt inte helt lufttitt och en viss avdunstning sker. Under det forsta
lagringsaret kan cirka fyra till fem procent av innehéllet dunsta och sedan
forsvinner en till tvd procent arligen ut i luften. Det kan dock skilja gan-
ska mycket mellan olika fat eftersom varje fat ir unikt, s siffrorna ir ett
snittvirde. [ Skottland riknar man med att nistan 10 miljoner liter whisky
avdunstar frin landets whiskylager &rligen!

Men den hir forlusten ur faten ir inte bara av ondo utan ir en del i whis-
kyns mognadsprocess. Den whisky som férsvinner ersitts nimligen av den
omkringliggande luften som bidrar till oxidationen som ir en ingrediens
i whiskyns mognad. Dirfér brukar den férsvunna whiskyn betraktas mer
som en offergdva in en forlust. Och som ett tack till naturen for den guda-
benddade dryck som vi fir ur faten brukar man i Skottland lite poetiskt
kalla den avdunstade whiskyn fér "angel’s share” — dnglarnas andel.

SA BLIR RASPRITEN WHISKY

Den sprit som man fyller faten med p&minner vildigt lite om whisky; den
ar farglos, vildigt skarp och rd i smaken och smakar mer som grappa in
whisky. Men det som kommer ut efter tre, 4tta eller kanske tolv ar ar gyl-
lenbrunt, lent och mjukt: whisky helt enkelt. Men hur gér det till? Vad ir
det som gor att det skarpa nydestillatet férvandlas till whisky?

Mognaden ir ett resultat av ett komplicerat kemiskt vixelspel mellan

tra-amnena i fatet, syret i luften och de finkeloljor man valt att behélla

i nydestillatet vid destilleringen. Men det ir fatet som ir den viktigaste

ingrediensen. Dirifrén fir whiskyn sin firg och manga smaker. S6tman

kommer frén trisockret (xylos) tillsammans med ligninet i triet (man

kan likna lignin med ett "lim” som limmar ihop cellulosan i triet till ett
FORTS. SID 3



hért material).

Nir man brinner insidan av fatet
karamelliseras ligninet och trisock-
ret och man fir fram mer sétma
och vaniljtoner. Ek innehéller iven
mycket garvimnen (tanniner) som
ger en bitter och torr smak. Det ir
for att f& ut en del av garvimnena
som man later triet ligga utsatt for
regn och vind innan man bygger
faten.

Ju fler gdnger ett fat anvinds,
desto mer av smakimnena forsvin-
ner. Dirfor dr fatets kvalité viktig
for whiskyns utveckling, och dir-
for anvinder Mackmyra bara fat av
hogsta kvaliteé.

De allra flesta faten som lagrar
whisky tillverkas av den amerikan-
ska viteken (Quercus alba), till ex-
empel Mackmyras ex-bourbonfat
och ex-sherryfat, medan de svenska
ekfaten tillverkas av den svenska
skogseken (Quercus robur) som
har mindre trisocker och lignin. Du
som provsmakat Mackmyra Kollek-
tionsprovning vet att den svenska
eken ger andra smaker till whiskyn
in den amerikanska. Mindre vanilj-
sotma och mer kryddig "ekighet”.

Som allt tra ir ektrd perforerat med
mikroskopiska porer eller kapillarer.
Genom dem kan smd molekyler,
till exempel vatten, passera — alltsd
dunsta eller tillkomma. Hur mycket
som limnar fatet eller tillkommer
beror pa lagringsmiljon. Vid fuktig
och sval lagringsmiljo (vilket gil-
ler for Mackmyras lager och framst
Bodas) sker en ganska liten vatten-
avdunstning vilket medfor att for-
héllandevis mer alkohol forsvinner
— och alkoholhalten i fatet sjunker.

Om lagret diremot ir torrt och
varmt férsvinner mer vatten in al-
kohol ur fatet och alkoholhalten
stiger d& i stillet. Det ir fallet i
bland annat ménga bourbonlager i

USA.

LARS LINDBERGER

Nar du kdper ett fat Mackmyra Reserve fyller vi det med 30 liter nydestillat. Och
vi garanterar att du far ut minst 48 flaskor (24 liter) nar du buteljerar efter tre ars
lagring.

Manga ganger blir det fler flaskor. Men om du véljer att lagra langre &n tre ar kan
det totala antalet flaskor understiga 48 flaskor, beroende pa dnglarnas andel.
Men i stéllet har du formodligen fatt en mer spannande whisky att njuta.

Arg
CA 23 LITER

AR 3
CA 25 LITER

ArR1
CA 28 LITER

NYFYLLT
30 LITER

Exempel pd hur volymen kan minska under lagringstiden.

RAPPORT FRAN MACKMYRAS ARSSTAMMA

Mackmyra Skiéirgdrdslager ligger pd Fidderholmarna och ddr finns dven
utstéilllningen med Mackmyras pilotanliggning som anvéndes for att fram
de recept som idag anviinds i destilleriet i Mackmyra. Pd nationaldagen
den 6 juni var det dven platsen for Mackmyra Svensk Whiskys drsstim-
ma. Drygt 200 personer hade anmdlt sig till stiimman, fler éin en hel del
bérsbolag storre din Mackmyra brukar samla.

De flesta aktieigarna akte
med den chartrade Vaxholm
Il som tog dem ut till ett
soldrinkt  Fjiderholmarna
pa 25 minuter. Vil ute pi 6n
fick alla en skén svalka inne
i bergrummet, dir stimman
holls. De formella delarna
klarades av ganska snabbt
och dagordningens punkter
klubbades igenom utan vo-
teringar. Mest spetsades ak-
tiedgarnas oron di Magnus
Dandanell, Mackmyras vd,
berittade lite om de pro-
dukter som kommer under
2008, di Preludium-serien
avslutats, och vad man pla-
nerar fér infor de nirmaste
dren. Mer om det kommer
du att kunna lisa i Destille-
rat och pd hemsidan senare
under iret.

Efter stimmans avslutats bjods aktieigarna pd mat och mojligheten att
provsmaka tvd olika fatprover ur Mackmyra Reserve och dven Prelu-
dium:03 och 04. Ett tiotal fatigare passade dessutom pi att provsmaka
sina fat i Kajhuset tillsammans med whiskykonsulten Angela Forsgren
D’Orazio. Alla som ville fick dven ta en tur till lagret och titta och dofta
pa whiskyn som lagras dir. Mest uppvaktad for dagen var nog Johan Thors-
lund, tunnbindaren som bygger Mackmyras fat av svensk ek och bygger
om bourbonfaten till 30-litersfat. Han stod och berittade hur man bygger
whiskyfat for intresserade aktiedgare under hela eftermiddagen.



DRYGT HALVVAGS FOR PRELUDIUM

I borjan av maj var det dags for Mackmyra Preludium:04 att géra entré
pd Systembolaget. Men precis som for dess foregdngare med liigre ord-
ningstal, blev den inte ndgon hyllvirmare pd bolagets hyllor. De 9 096
flaskorna som Systembolaget kopt in till sitt tillfélliga sortiment sdlde
slut ungefiir lika fort som 03-an i december. Pd de flesta Systembolagen
var flaskorna slut nér kon utanfor lyckats ta sig in och betala sin flaska.
Och pd mdnga hdll borjade koerna tidigt:

”Sjalv var man lite vil tidig. Satte
mig med kaffe och tilltugg utanfor
systemet pd Drottninggatan i Karl-
stad 02:30. Kallt, 6de och blésigt.

2 anslot sig 06:45, sedan fyllde det
sakta pa.”
Michael Florin, Karlstad

"Jag borjade koa cirka klockan 07.00, det borjade strémma till folk och
vid nio s var det fullt i kén och det var flera som inte fick ndgon num-
rerad biljett av personalen pa systembolaget nir dom 6ppnade klockan
10.00.”

Tommy Rehnman, Sodertdlje

"Vi ville inte riskera att vara utan
den hir gingen heller, s planen
lag klar sedan linge — senast 08.15
ska vi vara pa plats. Och det var vi.
Ode utanfor Systemet, men kaffet
var gott och allt eftersom 6pp-
ningsdags nirmade sig vixte kon.
Tva whiskyvinner fick besvikna
vinda vid niotiden, efter att ha
insett att kon redan bestod av tolv
forvintansfulla.

Emil Sernbo, Géteborg/Orust”

Utdrag ur Preludiumbloggen

Och precis som sina foregdngare har daven 04-an fitt en fin utmirkel-
se. Det dr International Taste & Quality Institute i Bryssel som belonat
Preludium:04 med Superior Taste Award. Mackmyra bockar och tackar
for erkidnnandet.

Efter sommarens bad och sol dterkommer vi med den nist sista delen i
serien; Mackmyra Preludium:05. Den hir gdngen har vi jobbat mycket
med vara sm3, hégkvalitativa fat pa 100 liter.

Mer information om Preludium:05 — karaktir, innehéll, forsiljningsstillen
och inte minst tidpunkt for férsiljning — dterkommer vi med via nyhets-
brev och p& hemsidan.

Juni
19  Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

26 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

29 Kollektionsprovning
Mackmyra Destilleri

30 Kollektionsprovning
Mackmyra Destilleri

JuLl
Ondag—-Sondag ar det Kollektions-
provning pa Mackmyra Destilleri,
hela juli manad.

3 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

10 Kollektionsprovning
Fijaderholmarna

17 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

24  Kollektionsprovning
Fjaderholmarna

26  Kollektionsprovning
Hackeberga Slott

31 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

AUGUSTI
Ondag—-Sondag ar det Kollektions-
provning pa Mackmyra Destilleri,
fram till 12 augusti.

7 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

Kollektionsprovning
Falun

14  Kollektionsprovning
Fidderholmarna

15 Kollektionsprovning
Lulea

21 Kollektionsprovning
Fiaderholmarna

22  Kollektionsprovning
Umea

23 Kollektionsprovning
Sundsvall

27  Kollektionsprovning
Skelleftea

DESSUTOM UNDER SOMMAREN:
Pa Fjaderholmarna har vi guidad
visning dagligen klockan 13 och 16
fram till den 9 september.

Pa Destilleriet har vi guidad visning
onsdag-sondag kl 13:00
fran den 4 juli till den 10 augusti.
Se www.mackmyra.se for tider, mer
information och bokning.



Halld ddir, Christina Norstedt, som
just oppnat och provsmakat den
del av sitt whiskybibliotek som hon
héimtade ut i maj.

HUR VAR PROVNINGEN AV DITT
MACKMYRA WHISKYBIBLIOTEK?

— Det var mycket trevligt! Alla var
imponerade o6ver fylligheten och
smakrikedomen i alla banden i
biblioteket, sirskilt med tanke pi
den 13ga &ldern. Dessutom var det
mycket vackert med alla glasen och
provarunderliggen uppdukade pa
vart bjorkbord. Och det var roligt
att vi kunde dela med oss av det vi
fick lira oss under provningen av
Privus-serien, som vi var pa nir vi
himtade ut vart whiskybibliotek i
Koépenhamn 1 maj i ar.

DU TVEKADE INTE ATT OPPNA
FLASKORNA?

— Nej, jag bestimde redan frén bor-
jan att vi skulle bjuda in vara vinner
till en provning. Jag ville inte spara
flaskorna for att héja ett eventuellt

Mackmyra Whiskybibliotek bestér av totalt tretton band — en
bok och tolv flaskor whisky. | biblioteket ingar alla sex Prelu-
dium och dessutom sex specialbuteljeringarvid namn Privus.
Varje Privusutgdva dr tillagnad en av personerna ur boken
Svensk Whisky och buteljeras endast i 1000 exemplar.

virde pd dem, utan det hir var en
spiannande upplevelse som jag och
min man girna delade med vira
vanner.

VILKA VAR DET SOM FICK VARA
MED?

— Det var vira mycket goda vin-
ner som vi brukar fira hogtidsdagar,
som midsommar, med. De ir alla

livs- och whiskynjutare och gillar
god mat och dryck.

VARFOR KOPTE DU ETT WHISKY-
BIBLIOTEK?

— Jag triffade pd Mackmyras Angela
Forsgren D’'Orazio p4 Bokmissan
forra &ret och fick delta i en blind-
provning med bland annat Mack-
myrawhisky. Och eftersom jag foljt
Mackmyras utveckling i pressen,
och ar vildigt fortjust i entrepre-
norskap, kinde jag att jag ville vara
med pé resan, sé jag kopte ett Whis-
kybibliotek.

VILKEN WHISKY VAR KVALLENS
FAVORIT?

— Det var nog Preludium:02, den
med svensk ek, som var populirast.
Det lutar at att jag koper ett eget
fat Mackmyra Elegant pa svensk ek.
Aven maken &r sugen pa ett svenskt
ekfat, men han vill ha det rokiga re-
ceptet. S3 det blir nog var sitt fat.

Mackmyra Whiskybiblioteks alla 1000 exemplar dr idag
bokade. En del, som Christina i texten ovan, hamtade ut sina
forsta flaskor i KSpenhamn under maj ménad. Ovriga véntar
till ndsta var och hamtar alla sina tolv flaskor vid ett tillfalle.



EN STOCKHOLMSNARA
SKARGARDSDROM

Nir du behoéver komma bort ett
slag frin stans heta trottoarer
och férorenande bilar ir Fjider-
holmarna ett perfekt utflyktsmal.
Det ligger nira Stockholm, cirka
25 minuters batfird fran Dramaten
eller Slussen, det finns nigot for
hela familjen och hir ligger Mack-
myra Skirgardslager.

P& Skirgérdslagret far du en spin-
nande inblick i whiskytillverkning
och whiskylagring kombinerat med
en provning av varianter ur Mack-
myra Reserve. Det finns guidade
visningar tvd gdnger om dagen hela
sommaren. Visningen tar cirka en
timme di du fir besoka det vil-
fyllda lagret och utstillningen dir
du bland annat fir lira dig stegen
i whiskytillverkningen. Avslutnings-
vis kan du vilja att vara med p4 en
provsmakning av tre olika fatprover
ur véra lager.

Ar du hungrig efter besdket finns
flera olika restauranger att vilja p4,
du kan dven besdka nigon av 6ns
ménga hantverkare eller kanske ta
ett dopp i havet om solen gassar.
Du kan iven f3 lite scen-ndje. Frin
6 juli kan du se Brasse Brinnstrom i
Moliére-pjiasen "En herre i n6d” och
i augusti kommer Lennie Norman
och The Boppers ut med sin Stand
Up Rock’n Roll.

Vilkommen till Fjaderholmarna!

FJADERHOLMARNA FOR FATAGARE

Lagrar du ditt fat pa Fididerholmar-
na? Dd har det blivit enklare for dig
att provsmaka fatet. Fram till 9 sep-
tember har du ndmligen mojlighet
att provsmaka ditt fat ute pd Fjd-
derholmarna alla dagar i veckan.

Bestim en dag da du vill provsmaka
ditt fat och kontakta oss minst tre
dagar i forvidg. Vi plockar ut ditt
prov och dukar fram det tillsam-
mans med provarprotokoll i fat-
dgarnas egen avdelning i Kajhuset.
Efter provningen kan du koppla av
med en 6] bryggd pd vir egen malt.

Som fatigare gar du dven kostnads-
fritt med pé vara guidade visningar
tillsammans med vira sommar-
guider. Vill du triffa en av vira
whiskykonsulter kommer vi sjilv-
klart att fortsitta halla vira vanliga
fatprovningar pé fasta datum och
tider. Dessa bokar du genom att
logga in pé fatwebben.

Vi vill girna att du ska se Fjaderhol-
marna som din egen & och hoppas
att du kommer ut till oss i sommar.

Vilkommen!

Mackmyra ir ett vixande men fort-
farande ganska litet bolag. Men med
manga deldgare. Drygt 2000 perso-
ner finns med i aktieboken och de
flesta dr aven kunder. Man kan kalla
det dubbelt deligande eller whis-
kyambassadérer; personer som har
ett eget fat med Svensk maltwhisky
och som samtidigt tycker att fore-
taget Mackmyra ar spinnande. Nu
finns mojligheten for flera att bli
whiskyambassadorer, eftersom det
nu gir att kdpa en post aktier i sam-
band med att man reserverar sitt fat
med svensk maltwhisky, precis som
2004, berittar Mackmyras mark-
nadschef Rikard Lundborg.

MACKMYRA SOKER FLER WHISKYAMBASSADORER

SA HAR GAR DET TILL:
e Boka din fatprovning senast tre (3)
dagar innan du vill gora ditt besok.

e Bokning sker enbart via e-post,
skargard@mackmyra.se. Skriv det
datum och den tidpunkt du dnskar.
Ange dven ditt namn, fatnummer,
antal deltagare och hur manga cl du
vill att vi tar ut ur ditt fat.

e Bokningen ar genomfoérd nar du far
en bekraftelse fran oss — skriv ut och
tag med den till provningen.

e Onskat datum/tid tillgodoses i mé&n
av plats.

* Max 8 personer per tillfalle.

e Av legala skdl maste vi ta en avgift for
provet, 20 kr/cl . Vi tar endast ut pro-
ver i multiplar om 5 cl. Det vill sdga 5,
10, 15 OSV.

e Registrerad fatdgare provar utan
avgift, 6vriga (deldgare och gister)
betalar 130 kr/person.

TIDER FOR PROVSMAKNING:
Méndag - sbndag 10.30 - 15.00
29 april till 9 september

— I flera &r har vi
haft vildigt enga-
gerade kunder och
aktiedgare som
vi vuxit tillsam-
mans med. De har
hjilpt oss med fra-
gor kring recept
och  produkter.
Det handlar om
ett givande och
tagande. Vi uppskattar att
engagemanget hos aktieigarna och
dialogen vi har. Det ir precis den
sortens deldgare vi nu soker igen,
dir vi kriver ett viss métt av enga-
gemang, och hoppas forstds att vi
kan ge nigot bra tillbaka.



ANGELAS KOLUMN

I det en ging sa anrika whiskylandet Irland fanns det
flera hundra mindre destillerier — som av flera anled-
ningar férsvann under 1800- och 1900-talet . Man ta-
lar om tre storre hindelser som hjilpte till att stjilpa
den irlindska whiskyindustrin. Den forsta var den
svéra fattigdomen pé Irland som gav upphov till svira
umbiranden och tillhérande fylleri med manga famil-
jers undergdng som f6ljd — starka nykterhetsrorelser
foljde i spdren och ménga av de sma3 destillerierna
stangde i dess kélvatten. Den andra hindelsen var det
irlindska frihetskriget under 1900-talets borjan som
gav upphov till att Storbritanniens kolonier bannlyste
forsiljning av irlindsk whisky som straff, och man fér-
lorade dirmed den stora forsiljning i de stora whisky-
konsumerande linderna sidsom exempelvis Indien.
Spiken i kistan och den tredje faktorn utgjordes av
den amerikanska forbudstiden — dir man i och med
handelshindren som lades under forbudet, inte lingre
kunde silja stora delar av sin produktion till sina ir-
lindska dttlingar och alla de som lirt sig ilska sin irish
whiskey over there i USA.

Den irlindska whiskyn och dess industri repade sig
inte efter dessa hindelser, dess whisky blev ersatt av
den skotska i bide de gamla koloniala linderna och
den nya virlden. I Amerika kom dessutom grann-
landet Kanada in under férbudstiden och tog irlindsk
whiskeys plats for all framtid.

Under nittonhundratalets slut har den irlindska
whiskyindustrin dterhimtat sig ndgot — fram till idag
har vi haft Bushmill’s (traditionellt med pot stills) och
Middleton Distillery (modernt destilleri med bade
grain och maltwhiskytillverkning) som tills nyligen
bada dgdes av spritgiganten Pernod Ricard (idag ar
det stora skotska Diageo dgare) samt det oberoende
lilla Cooley Distillery. Whiskytillverkaren Cooley som
tillverkat whisky sedan 1989 i lokalerna av det gamla
potatisdestilleriet i Dundalk p4 ostkusten fran andra
virldskriget, ir ett litet ging med entusiaster liknande
Mackmyras grundarging.

I mitten av mars 2007 destillerades den férsta om-
gangen med maltdestillat p4 i Cooley’s lokaler i Kil-
beggan. I de gamla John Locke’s / Brusna Distillerys
museum stir nu den gamla potstill-pannan nu fullt
upprustad frin Tullamore.

www.mackmyra.se

NYTT DESTILLERI PA DEN GRONA ON

Kilbeggan
som ar nam-
net p det
nya destil-
leriet var ' -
ocksé platsen  C00ley’s David ty,
for invig-

ningsfesten for Irlands fjirde
destilleri.

es och undertecknqq

[ mitten av maj flég man in gister av dignitet frdn nir
och fjirran, och vi var tva personer frin Mackmyra
som var med om en innehillsrik dag med start pd
Cooleys destilleri pd morgonen, en diger virdshus-
lunch p4 vigen och en fantastisk afton pa det nya
destilleriet. P4 eftermiddagen bjods alla pd en mu-
sei- och destilleritur samt en whiskyprovning med
Cooley’s chefsnisa Noel Sweeney. Sedan foljde en
hejdundrande middag i en av de angrinsande lagerlo-
kalerna — med en avsmakningsmeny med ménga ritter
(minnet sviker, men minst tolv var det) till ackompag-
nemang av tvd himmelskt harpspelande damer.

Vi passade naturligtvis pa att tacka fér oss med
en medtagen flaska Preludium och ett tacktalet
dir jag pratade om vira gemensamma drag: bade
Cooley och Mackmyra ir sma och oberoende och
bada grundades av ett ging entusiaster snarare in ve-
teraner frdn whiskybranschen — 13t vara att Cooley har
tio extra &r pd nacken.

Mackmyra hyllade deras nirvaro i virlden som en
inspiration och lovordade deras whiskey (som for
Svrigt var exkvisit i provningen med Noel; Tyrconnell
Madeira, Port och Sherry Finish samt Connemara 10
yo single cask och Tyrconnell 10 yo single cask — de
tre senare var extra fantastiska). Mackmyra tackade
for resan, inbjudan och visningen och vi uttryckte vir
stolthet &ver vad vara irlindska kollegor hade stad-
kommit under dessa &r.

Spriten som smakades av frin den nya pannan var
mjuk och fruktig och bddade ocksé gott infor framti-
den.

ANGELA FORSGREN D’ORAZIO
Utvecklingsansvarig och whiskykonsult

inffo@mackmyra.se

Mackmyra Svensk Whisky
Hantverkargatan 5, hus 5
112 21 Stockholm

Tel: 08-55 60 25 80
Fax: 08-55 60 25 81

Mackmyra Destilleri
Bruksgatan 4
818 32 Valbo

Tel: 026-54 18 80
Fax: 026-54 18 81



